
• Çakıltaşı makineleri yatay ve dikey olmak üzere ikiye ayrılır.

• Dikey çakıltaşı makinesi kuvertür veya  ganaj çikolataları manuel olarak elle makine içerisine bırakılır. 

• Yatay çakıltaşı makinesi 2 aparata sahip olup manuel ve otomasyonlu kullanıma uygundur. 

• Yatay çakıltaşı makinesi yayma aparatıyla beraber otomatik olarak çakıltaşı kırılması sağlanır. 

  Yayma aparatı soğutma tünelinin girişine takıldığında, tünelin çıkışına yatay çakıltaşı makinesi bağlanır

  ve otomatik olarak çakıltaşı kırılması sağlanır. 

• Mevcut çikolata blokları makine üzerindeki uygun parçalama kanalına elle bırakılır. 

  Yatay makine otomatik olarak verilen çikolata blokları kırma ünitesi üzerinde otomatik kırılır. (parçalar)

• Eleme prosesi 2 çeşit eleme ünitesi olup ürünler 3 veya 4 gruba ayrılır. 

• Eleme prosesi için vibrasyonlu eleme ünitesi broşürüne bakınız. 

• Tatlıcılar, pastane sektörü ve dondurma sektörü için ideal ürün.

2.1 ÇİKOLATA
ÇAKILTAŞI KIRMA MAKİNELERİ

MAKİNE MODELİ ÜRETİM
KAPASİTESİ BESLEME TİPİ ANA ÜRÜN

ÖLÇÜLERİ
ÇİKOLATA
KALINLIĞI

VSCM500005  95-205 Kg/H Manuel 3-5 mm 3-4 mm 

VSCM500008 205-305 Kg/H Manuel 4-8 mm 4-6 mm 

VSCM500010 305-410 Kg/H Manuel 8-12 mm 6-8 mm 

HSCM500005 95-350 Kg/H Manuel ve Continous 3-5 mm 3-4 mm 

HSCM500008 205-520 Kg/H Manuel ve Continous 4-8 mm 4-6 mm 

HSCM500010 305-695 Kg/H Manuel ve Continous 8-12 mm 6-8 mm 



ÜRÜN BOYUTU 0-3 mm 3-5 mm X > 5 mm 

TOPLAM ÜRÜN ORANI %10-20 %70-80 %5-10

ÜRÜN BOYUTU 0-4mm 4-8 mm X > 8 mm 

TOPLAM ÜRÜN ORANI %10-20 %70-80 %5-10

ÜRÜN BOYUTU 0-8 mm 8-12 mm  X > 12 mm

TOPLAM ÜRÜN ORANI %10-20 %70-80 %5-10

ÜRÜN BOYUTU 0-3 mm 3-5 mm X > 5 mm

TOPLAM ÜRÜN ORANI %5-15 %75-85 %5-10

ÜRÜN BOYUTU 0-4mm 4-8 mm X > 8 mm

TOPLAM ÜRÜN ORANI %5-15 %75-85 %5-10

ÜRÜN BOYUTU 0-8 mm 8-12mm X > 12 mm

TOPLAM ÜRÜN ORANI %5-15 %75-85 %5-10

ELEKTRİKSEL GÜÇ GEREKSİNİMİ ANA MAKİNENİN  GÜCÜ - 2.5 Kw

ELEKTRİK DONANIMI    400 V, 3 FAZ, 50 Hertz

ELEKTRİK 220 VAC

AĞIRLIK 450 KG

RENK PASLANMAZ ÇELİK

MAKİNE  BOYUTLARI GEREKSİNİMİ Genişlik: 1150 mm  x Uzunluk: 1600 mm x Yükseklik: 1500 mm

İLAVE ÖZELLİKLER TEKERLEKLİ VE AYARLI TAMPON AYAK SİSTEMİ

ELEME  SİSTEMİ OTOMATİK VİBRASYONLU ELEME SİSTEMİ

ÜRÜN ÖLÇÜSÜ VE ÇİKOLATA ÜRETİM ORANI 

VSCM500005 Machine

VSCM500008 Machine

VSCM500010 Machine

HSCM500005 Machine

HSCM500008 Machine

HSCM500010 Machine

* Tüm değerler bisküvilerin optimum ortam sıcaklık, nem ve reçete bileşimilerine göre verilmiştir.

* İstenildiği takdirde müşterinin ürünleri test edilerek değerler verilebilir.


