ELEKTRIKSEL GUC GEREKSINiMi
ELEKTRIK DONANIMI

KUMANDA GERILIMi
PLC SISTEMI

ISITMA SISTEMI
AGIRLIK

MAKINE BOYUTLARI GEREKSINIiMi

iLAVE OZELLIKLER

ANA MAKINENIN GUCU - 22 Kw + 40 Kw

400V, 3 FAZ, 50 Hertz; Opsiyon ve Siparis Uzeri 3 FAZ 220V,
50 Hertz

24 VDC
OMRON SERISi
15 Kw + 30 Kw PLC KONTROLLU SU ISITMA REZISTANSLI

1000 KG +1700 KG

Genislik: 1100 mm + 1400 mm x Uzunluk: 1100 mm x 1500mm
Yukseklik: 2200 mm

TEKERLEKLI VEYA AYARLI TAMPON AYAK SiSTEMI

14 ENDUSTRIYEL o
: CIKOLATA TEMPERLEME MAKINESI

- EndUstriyel temperleme makinesi temperleme isleminde ¢ikolata hamurunu ilk asamada 40-50 °C isitarak gikolatayi belirli bir

forma sokarak temperlemenin ilk asamasini saglar.

- Cikolata isitildiktan sonra cikolatayi belirli bir stire icerisinde 27 - 30 °C civarina indirerek cikolatanin temper formu yakalanir.

- En son asamada temperlenen gikolata 1- 2 °C arttirilarak gikolatanin temperlenmis formda Urtini kaliba doldurmak icin hazirlanir.
- Makinede mevcut plakalar sicak ve soguk su ile istenilen sicakliga gelmesi saglanir.

- Cikolata pompasi akisi kontrol ederek cikolatanin stiresi belirlenir.

- Yapilan isil islem cikolatay 4 farkll bolgede uygulanarak temperlenmesi saglanir.

- PLC ve akilli ekrandan i1s1 kontroli ve cikolatanin debisi ayarlanarak cikolatanin kimyasal 6zelligine uygun olarak

temper seviyesi kontrol altina alinir.

- Enduistriyel cikolata temperleme makinesi sanayi cikolata tretim tesisleri, orta buytkltikdeki cikolata gida imalathaneler,

butik isletmeler, pismaniye, lokum imalathaneleri ve pastaneler icin uygundur.

MAKINE KODU K BstTiiThési TOPLAM GUC
ITM 200 200 Kg/H 22 Kw
ITM 500 500 Kg/H 25 Kw
ITM 1000 1000 Kg/H 37 Kw



